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Semaine du 2 au 6 septembre 2024

MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

FINGER FOOD
L 4

Macédoine de légumes

: Tomate au basilic
mayonnaise

|
|
|
|
l
: Taboulé oriental
|
|
|
|
|
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Poulet roti (Label rouge)

|
|

(sans viande : riz cantonnais aux ceufs) : Croque fromage
|
|
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Haricots verts sautés Carottes a croquer mayonnaise

St Nectaire (AOP) Yaourt a boire

Compote de pommes bio

I 1 |
I 1 |
i :
N Flan nappé caramel | Minis choux patissiers
I 1 |
I 1 |
I 1 |
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Semaine du 9 au 13 septembre 2024

MERCREDI JEUDI VENDREDI
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Concombre bio bulgare Melon

|
|
|
|
Paté de campagne* cornichon |
(sans viande : surimi mayonnaise) :

|

|

|

|
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Bio pates tortelloni provencaleé

I |
I |
I |
: Pauplette de veau aux oignons :
: (sans viande : colin sauce nantua) :
I |
I |

|

|

I Choux fleurs bio persillés Pommes de terre persillées
|

|

|

Cantal (AOC) Petit suisse sucré

"

Fruit de saison
Raisins

| I 1 |
| 1 1 |
| I 1 |
i Mousse au chocolat i i Flan patissier i Compote pomme banane bio
l |l l
| I 1 |
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: Saucisse de porc* |
: (sans viande : saucisse végétale) :
| I
| I
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Semaine du 16 au 20 septembre 2024

MARDI MERCREDI VENDREDI

Sauté de boeuf aux olives
(sans viande : gratin de poisson)

Carottes bio persillées

Fromage ail & fines herbes Fourme d'Ambert (AOC)

Crépe au sucre moelleuse Cocktail de fruits
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Semaine du 23 au 27 septembre 2024

MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
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|
Tomate bio vinaigrette basilic :
|
|
|
|
|

Salade iceberg
PARFUM
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Quenelles natures sauce Normandin de veau au jus

|
|
tomate bio : (sans viande : kefta de poisson) (sans viande : nuggets végeétal)
|
|

|
|
|
Nuggets de poulet :
E
|

Semoule bio Riz curcuma

ey

Emmental Chanteneige bio

e

Bty oo

Fruit de saison

Raisins Compote de poires bio

Agriculture Biologique Europe Haute Valeur Environnementale (HVE) Boeuf, volaille, porc francgais Péche Responsable Appelation d'Origine Protégée (AOP)

\ CE2: Certification Environnementale Niveau 2 /




= <D
LE MENU DE LA SEMAINE _ Scolarest
>

Semaine du 30 septembre au 4 octobre 2024

MARDI MERCREDI
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Salade de pommes de terre au

Tomate concombre bio
thon

|

|

|

E Jambon blanc (porc)* beurre Omelette bio
|

|

|

|
|
|
(sans viande : roulé vegétal golt merguez) :
|
|
1

|

|

|

| Purée de pommes de terre bio Ratatouille
I

|

Gouda

Fruit de saison bio
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